¥ ZaSERwuj

sobieiznajomym
troche pysznosci!

Proste przepisy na dipy i przekaski
;,%‘ ' na bazie serka Hochland Snack & Dip

i



ZaSERwuj sobie
l znajomym
troche pysznosci!

B2y

Snack & Dip od Hochland to szybka

i wygodna opcja na kazdg okazje.
Krazek ten skrywa intensywnie
serowe tréjkaty w dwdch wyrazistych
wariantach, z ktérych przygotujesz
prosty dip i nie tylko! Zatem chwy¢
nachos, grissini czy stupki warzyw

- maczaj, chrup i baw sie smakiem!

Masz ochote na jeszcze wiecej smaku?
Trojkatne serki Hochland sprawdza
sie réwniez jako pyszny snack oraz
dodatek do kanapek, nadajgc im
bogatego aromatu i niepowtarzalnej
intensywnosci, dzieki czemu
urozmaica kazde $niadanie!

ZaSERwuj sobie i najblizszym porcje
pysznosci i ciesz sie kazda chwilg
petng smakul & & ~

CREESE 59“““0‘“

SER KREM

A NACHO CHEESE 5




Nachos Dip w minute

Najprostszy dip serowy? Mamy to!
Dwa kroki i fiesta gotowa!

Wystarczy potqczyc serek Hochland z odrobing mleka, wymieszac i gotowe - gesty,
aksamitny i aromatyczny dip, ktory az prosi sie o nachosy albo chrupigce warzywa.

Chcesz wigecej kremowej przyjemnosci? Zamien mleko na kwasng smietane.
Wolisz Izejszq konsystencje i intensywniejszy smak? Wybierz bulion warzywny.

Ten dip to cos wigcej niz tylko sos do przekqsek: swietnie sprawdzi sig jako dodatek .
do farszy, zapiekanek, makaronéw, a nawet satatek. Przyjemno$é w kazdym kesie! &

Wybierz jednq z trzech wersji kremowosci i dipuj po swojemu.



To jest pyszne!

tego dipu "
Z ateczKl
dsmazone kawat :
vyeodzonego pekonu ! poda)
jako s0S do makaro:\;.\\\.(a
Kolacja na goraco W i
minut!

Dodaj do

NACHOS DIP NA MLEKU -

Sktadniki:
Hochland Jalapeno * 4 sztuki —70 g
Mleko 2% ttuszczu — 50 ml

Przygotowanie:

1. Wlej mleko do rondelka i podgrzej je.

2. Dodaj pokrojone na mate kawatki serki.

3. Mieszajrozga, az serki sie rozpuszcza, tworzac
aksamitng konsystencje.

* Hochland Nacho Cheese dla wersji bardziej tagodnej

" NACHOS DIP NA SMIETANIE =

Bardzo kremowa wersja, ktora moze dtugo stac na stole
i nie wysycha. Swietna opcja na bardziej wyrafinowane
okazje, kiedy dania muszq sie doskonale prezentowac
przez dtuzszy czas, kiedy my zabawiamy gosci.

Sktadniki:
Hochland Jalapeno 4 sztuki — 70 g
Smietana kwasna 18% ttuszczu — 70 g

Przygotowanie:
1. Podgrzej Smietang w rondelku.

2. Dodaj pokrojone na mate kawatki serki i mieszaj r6zga
do rozpuszczenia.

3. Zdejmij z ognia, kontynuuj mieszanie, az dip osiggnie
gtadka konsystencje.

4. Posyp drobno pokrojong czerwong papryka. _J

NACHOS DIP NA BULIONIE < _.

Lzejsza wersja dipu, idealna do swiezych warzyw, takich
jak marchewka czy seler naciowy. /°

Sktadniki:

Hochland Jalapeno 4 sztuki — 70 g
Woda — 50 ml

Bulion warzywny w stoiczku — 5 ¢

Przygotowanie:
1. Wlej goragcg wode do rondelka i rozpus¢ w niej bulion.

2. Dodaj pokrojone serkii mieszaj r6zga, az uzyskasz
gtadka konsystencje.

3. Podaj w miseczce udekorowanej listkami kolendry. \¥%






SKLADNIKI DLA 4 0SOB: -

Hochland Nacho Cheese 4 sztuki — 70 g
Kwasna smietana 18% — 90 ml

Mieso mielone wotowe — 250 g

Olej do smazenia — 1tyzka

Cebula czerwona sredniej wielkosci — 1 sztuka
Czosnek /,, — 1zabek

Fasola czerwona —-120g

Pomidor @ — 1sztuka

Szczypior — 2 tyzki

Kmin rzymski — 0,5 tyzeczki

Sél i pieprz — do smaku

1. Na patelni rozgrzej olej i przesmaz pokrojong w kostke
czerwong cebule, az sie zeszkli. ¥

2. Dodaj mielong wotowing i smaz, az mieso bedzie rumiane.
i

3. Odcedz fasole z zalewy i dodaj na patelnie.

4. Dopraw kminem rzymskim, solg i pieprzem.

5. W rondelku podgrzej $mietane, dodaj pokrojone serki
Hochland i mieszaj, az sktadniki sie potacza, tworzac
kremowy sos serowy. je-

6. Pokrdj pomidora w drobna kostke i dodaj do miesa, smaz
jeszcze chwile. @

Dodaj sos do patelni z miesem i wymieszaj catosc.
Posiekaj szczypior i posyp nim dip.

9. Podawaj na goraco lub na zimno, najlepiej z chrupigcymi
nachosami!

®© N

TIP!

Uzyj tego dania

ako
purrito, nadz'\eiw_aj
nim placki tortilli, zavy;]aj
i podawa} jako dano|
gtéwne na goraco-

farszu do




Quesadilla Jalapeno z Kuvzakiem “»

Soczysty kurczak, wyrazisty i kremowy sos serowy z serka Hochland z dodatkiem
papryczki jalapeno oraz chrupiqca tortilla szpinakowa - oto wysmienite potgczenie
na talerzu!

Ta quesadilla to ekspresowy i pyszny pomyst na obiad, kolacje czy przekqgske. Proste
przygotowanie, a smak wciqga juz od pierwszego kesa! @




To jest pyszne!

SKLADNIKI NA 2 OSOBY:

Hochland Jalapeno 4 sztuki — 70 g
Kwasna $mietana 18% — 90 ml

Tortilla szpinakowa — 2 sztuki

Piers z kurczaka — 250 g

Kukurydza —70g

Czerwona papryka (potowa) — 100 g
Kolendra — 1 gars¢

Papryka stodka w proszku — 1tyzeczka
Szczypior — 2 tyzki

Sél i pieprz — do smaku

Kwasna Smietana i limonka — do smaku

-~ PRZYGOTOWANIE:

1. Pokrdj upieczong piers z kurczaka w drobng kostke
i dopraw stodka papryka w proszku. Vg

2. Odcedz kukurydze z zalewy. <

3. Pokrdj czerwonga papryke w kosteczke i posiekaj kolendre
(zaréwno todyzki, jak i listki). _J ¢

4. W rondelku podgrzej $mietane, dodaj pokrojone serki
Hochland i mieszaj rézga, az sktadniki sie potacza, tworzac
kremowy sos serowy. e

5. Wszystkie sktadniki wymieszaj razem na farsz, dopraw
solg i pieprzem do smaku.

6. Na suchej patelni teflonowej utoz tortille, na potowie placka
roztdz farsz i zto6z jg na pét. Powtérz z druga tortilla.

7. Podgrzewaj na $rednim ogniu, az tortilla z wierzchu bedzie
chrupiaca, a nastepnie przewrod na druga strone, by
réwnomiernie sie zarumienita. ¢

8. Podawaj z limonka i miseczka kwasnej Smietany
obok. =

TIP!
rill elektryczny-
ki tortilli lekko

Jeslimasz 9

ozesz plac :
" gr'\\\owaé, a nastepnie

nadz'\ewaé farszem.







SKELADNIKI NA 2 OSOBY:

Taco — 4 sztuki

Hochland Nacho Cheese 4 sztuki — 70 g
Mleko 2% — 60 ml

Chorizo—80g

Satata strzepiasta — 4 liscie

Zébtta papryka pikantna (Harvey) — 1 sztuka
Pomidorki koktajlowe — 8 sztuk
Szczypiorek z dymki lub kolendra — 1 garsé
Awokado — 1 sztuka

Limonka — 1 sztuka

Kwasna $mietana i limonka do dekoracji [

1

-~ PRZYGOTOWANIE:

Na patelni podsmaz drobno pokrojone chorizo, az bedzie
lekko chrupiace. J

Obierz i pokrdj awokado w kostke, skrop sokiem z limonki
i wymieszaj. 9)

Pokroj zétta papryke w kosteczke i posiekaj szczypiorek
albo kolendre (todygi i listki).

Przekro6j pomidorki koktajlowe na potowki. @

W rondelku podgrzej mleko, dodaj pokrojone serki
Hochland i mieszaj rézga, az uzyskasz gtadki, kremowy sos
Serowy. e

Umyj i osusz liécie sataty. @

Przygotuj 4 tacos: wt6z do nich kolejno satate,
przygotowany wczesniej sos serowy, chorizo, papryke,
awokado, pomidorki i posyp zielenina.

Podawaj z czastkami limonki.

TIP!

ozesz przygotowac

porcje sosY
we podaj W miseczce

i poto o g
| pO K do d-‘powanla "




Warstwowa Satatka Meksykanska

Wielowarstwowa satatka-dip do nachosow to eksplozja smakow i tekstur, ktora
rozkreci kazdq impreze! Kremowosc¢ serka Hochland o intensywnym smaku spotyka
wyraziste umami pasty z czerwonej fasoli z wedzonym bekonem, a chrupkos¢ swiezej
kapusty pekinskiej doskonale kontrastuje z kwaskowosciq soczystych pomidoréw.
Catosc dopenia goryczka czarnych oliwek. To danie to prawdziwa fiesta, ktéra nie
pozwoli ci sie oderwac od miski z nachosami!



Hochland Nacho Cheese 4 sztuki — 70 g
Hochland Jalapeno 4 sztuki — 70 g
Mleko 2% — 200 ml

Czarne oliwki bez pestek — 150 g
Kapusta pekinska — 0,5 gtowki
Czerwona fasola — 200 g
Pomidory — 2 sztuki

Awokado — 1 sztuka

Cytryna = — 0,5 sztuki

Papryka zielona — 1 sztuka
Papryczka ostra zétta — 1 sztuka
Czosnek /,, — 1zabek

Cebula dymka ¥ — 1sztuka
Kolendra — 1 gars¢

Sél i pieprz — do smaku

-~ PRZYGOTOWANIE:

1. W rondelku podgrzej mleko, dodaj pokrojone serki
Hochland s,

2. Mieszaj rézga, az sktadniki sie potacza, tworzac
aksamitny sos serowy.

3. Na patelni podsmaz cebulke dymke ¥, dodaj drobno
pokrojony boczek # i smaz, az sig zarumieni.

4. Dodaj odsagczong czerwong fasole €6 i smaz dalej.

5. Rozgnie¢ i dodaj zagbek czosnku ¢, smaz jeszcze
przez chwilg, a nastepnie podlej zalewg z fasoli i dus
przez 5 minut.

6. Zblenduj na puree, mniej lub bardziej gtadkie
w zaleznosci od wtasnych preferenciji.

7. Obierz i pokréj w kostke awokado 9), skrop sokiem
z cytryny 7 irozgnieé na guacamole.

8. Pokréj w kosteczke zielong papryke @i z6itg
papryczke.

9. Pomidory @ pokréj w drobng kostke usuwajac
gniazda nasienne albo odcedzajgc nadmiar soku.

10. Kapuste pekinskg poszatkuj w paski @ .

1. Na dnie ptaskiego naczynia rozsmaruj paste fasolowa
<. Na to natéz sos serowy g, nastepnie guacamole.
Posyp kapusta pekiniska, dodaj papryke, pomidory
i posiekang kolendre .

12. Posyp satatke oliwkami.

13. Podawaj z chrupigcymi nachosami .



